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ZAKONCZONY KURS ZAWODOWY PN. "CUKIERNIK"

W dniach 17.10.2013r - 08.11.2013r prowadzony byt kurs zawodowy pn. "Cukiernik". Udziat w
nim wziety 4-ry Beneficjentki Ostateczne Projektu "Lepszy Start". Szkolenie to zostato
zorganizowane w ramach projektu systemowego "Lepszy start"
wspoétfinansowanego przez Unie Europejskg w ramach Europejskiego Funduszu Spotecznego.
Celem szkolenia byto wyposazenie Uczestniczek zarobwno w wiedze teoretyczna, jak i
praktyczng dotyczaca wiadomosci z zakresu sporzadzania wyrobdw cukierniczych. Program
szkolenia przygotowany byt z wielkg starannoscig w taki sposob, by przekazac uczestniczkom
uniwersalng wiedze i pokazaé szereg mozliwosci - tak, by kazdy zdobyt solidne podstawy i miat
mozliwosé ewentualnego dalszego rozwoju w wybranym przez siebie kierunku bgdz byt
przygotowany do podjecia pracy. Osoby prowadzace kurs w sposob przystepny przekazaty
swojag wiedze i udzielity wyczerpujacych odpowiedzi na pytania uczestnikow. Praktyczna czgsc
szkolen pozwalata ¢wiczy¢ i utrwali¢ nowo nabyte umiejetnosci. Praca cukiernika polega przede
wszystkim na produkcji wszelkiego rodzaju ciast, ciastek, tortow, deserdw, cukierkow, pieczywa
cukierniczego, lodow i elementéw dekoracyjnych, ktére poza walorami smakowymi powinny
rowniez posiada¢ walory wizualne. Cukiernik dba o swoje miejsce pracy oraz materiaty z jakimi
pracuje. Do jego obowigzkéw nalezy nadzér nad zaopatrzeniem miejsca pracy we wszystkie
niezbedne produkty, wybor najlepszych jakosciowo sktadnikdw, dbanie 0 urzgdzenia i narzedzia
swojej pracy. W takie wtasnie wiadomosci zostaty wyposazone uczestniczki naszego Projektu.
Zostaty w bardzo dobry sposéb przygotowane do egzaminu wewnetrznego, ktéry kazda z nich
zaliczyta z najlepszym wynikiem.




